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B KONVEKTOMATY REDFOX

REDFOX

Praca v kuchyni nikdy nebola jednoduchsia.

Varenie v pare, pecCenie alebo
kombinacia oboch spésobov, procesy so zvihcovanim alebo susenim,
praca so sondou, ktora umoznuje plnd kontrolu
nad pripravovanym jedlom.
Rychly a jednoduchy vyber funkcii.

Manualny produktovy rad EPM a rad MPD s dotykovym ovladacim panelom.
Vybava zahfna okrem iného aj dvojité sklo dveri a viacrychlostny ventilator.
Komora z nerezovej ocele AlSI 304 so zaoblenymi rohmi ulahcuje Cistenie.
Univerzalne vodiace liSty v komore umoznuju pouzitie gastronadob GN
a pekarenskych plechov EN 600 x 400.
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PRE GASTRONOMIU B

Konvektomaty REDFOX
ideadlne riesenie pre gastronomiu.

Viynikajuce zariadenia, ktoré ponukaju vsetky potrebné metody tepelnej Upravy:
pecenie, varenie v pare, kombinovany systém, ako aj funkciu Udenia.

Pomalé varenie a udrZiavanie su funkcie, ktoré umoznuju pomald tepelnt Upravu
velkych kusov masa, potom ich udrzanie v spravnej teplote, az do chvile vydaja.
Kucharska kniha s mnohymi lahko pristupnymi programami vyznamne ulahcuje
pracu, zatial o velmi intuitivny ovlddaci panel s dotykovou obrazovkou
spOsobuje, Ze sa varenie stava poteSenim.
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REDFOX pre pekarenstvo.

Konvektomaty REDFOX su vybavené vodiacimi listami, ktoré umoznuju pouzitie
nadob GN 1/1, ale aj plechov EN 600x400, co je idealnym riesenim pre pekaren
alebo cukraren. Rovnomernost pecenia je zabezpecena 3-rychlostnym (MPD)
alebo 2-rychlostnym (EPM) ventilatorom s automatickou inverziou rotacie.
Kucharska kniha v konvektomatoch MPD vybavenych dotykovou obrazovkou
obsahuje zakladne programy pouzivané v pekarenstve.

Il PRE PEKARNE A CUKRARNE



M Konvektomaty MPD
s dotykovym displejom

Modely MPD su vybavené 7” dotykovou obrazovkou s inovativnym vzhladom.
Ovladanie konvektomatu, spustenie programov alebo funkcii prebieha jemnym
dotykom ikon s intuitivnou grafikou.

Kontrolny panel s dotykovou obrazovkou umoznuje pouzivat

kulinarske programy pripravené nasimi odbornikmi, uloZit si vlastné recepty
alebo ich importovat z paméti USB. Kazdy program méze pozostavat

z deviatich krokov.

Mozeme regulovat relativnu vihkost v komore pecenia, nastavovat tri rézne
rychlosti ventilatora, varit s tepelnou sondou, a taktiezZ pripravovat jedla pri
nizkej teplote s nastavenim Delta T.

MPD-0523
5x GN 2/3

l Konvektomaty EPM
s elektromechanickym
ovladanim

Modely EPM su spotrebice s tradicnym elektromechanickym ovladacim
panelom.

Kazdy z nich ma tri rézne typy tepelnej Upravy: pecenie, kombinacia hortceho
vzduchu a pary a funkcia varenia v pare.

DalSie tri oto¢né ovladacie gombiky sluzia na nastavenie pracovnej teploty,
pracovného casu, vihkosti.

Pomocou tlacidla mézeme menit otacky ventilatora.

EPM-0523
5x GN 2/3




MPD-0511
5xGN 1/1
5x EN 600x400

w i
w !
w !
. !
\I

[ 1
Al
)

EPM-0511
5xGN 1/1
5x EN 600x400

MPD-0711
7xGN 1/1
7x EN 600x400

=y nogn
| j
-
| ¥ N
1 L0 .
4 /1 s
: \ Lo SN
- 1

; p .

L

A rrsrvaelii

EPM-0711
7xGN 1/1

7x EN 600x400
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MPD-1011
10x GN 1/1
10x EN 600x400
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EPM-1011
10x GN 1/1
10x EN 600x400
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MODERNE RIESENIA!
USPORA PRIESTORU!

Konvektomaty MSDBD SLIM su funkcné zariadenia
s relativne malymi, kompaktnymi rozmermi.

Iba 519 mm Siroké, maju kapacitu a funkcie
velkého konvektomatu.

Vynikajuci intuitivny panel, dopredu nacitané

recepty a programator umoznuju jednoduché a
rychle ovladanie konvektomatu.

MSDBD SLIM je urceny do priestorov, kde ma
kuchyna relativne mall plochu a nie je tu miesto

= p L
pre rozmery beznych konvektomatov.
tradi¢ny konvektomat

Preco sa oplati investovat do MSDBD SLIM?

- Sirka iba 519 mm

- OdloZeny $tart a funkcia varenia cez noc

« 5-palcova intuitivna dotykova obrazovka

- Moznost prispdsobenia ustanoveni individualnym potrebédm zakaznika

- Moznost pripravit rézne vyrobky stcasne

- Ovladanie réznych ¢asov varenia. Varovanie so zvukovym signalom pre kazdé hotové jedlo
- V8etky funkcie ako v modeloch MPD

(rREDFOX

=)



PANELY B

Kontrolka pre- Elektromechanicky
vadzky

Hlavny spinac. EPM panel
\yber prevadzko-
vého reZimu:

pecenie

vareniev pare

unkcia kombi

Kontrolka DOtYkovy
nahriatia M PD

Regulator »

teploty od 50 do 7 panel ON /OFF

280°C

Regulator Casu Dotykovy

1°az120° ovladaci

a nekonecno panel

Regulator o

vlhkosti Otocny
gombik
nastavenia
parametrov

Regulator otacok

ventilatora

Dotykovy panel SLIM
ON /OFF Dotykovy ovladaci panel Otoc¢ny gombik nastavenia

parametrov







MANUALNE OVLADANIE B
U prodoier |

- Najjednoduchsi spésob nastavenia jednotlivych parametrov.
SSS l 500 Ak nechceme pouzivat kucharsku knihu alebo funkciu ONE TOUCH, tdto meto-

20 INF da ndm umoznuje rychlo a jednoducho nastavit technické parametre. Doslova
par dotykov ovladacieho panela a mézeme zacat nasu kulinarsku cestu.
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JEDEN DOTYK

ONE TOUCH

Jeden dotyk ikony.

Po zapnuti spotrebica moézete spustit jeden z 9 najcastejsie pouzivanych
programov tepelnej Upravy a to z prednastavenych alebo z nestandardnych
programov.

Pre ulahcenie identifikacie je program oznaceny obrazkom (piktogramom).
Tento sposob ovladania Setri ¢as a ulahcuje pracu obsluhy.

T KUCHARSKA KNIHA

I Comber jagniecy

Duszona wolowina Jednoduché riesenia mézu byt najlepsie.
Golonka ze skorka

Gotowana wolowina Elektronicka kucharska kniha obsahuje programy tepelnej

SHhe s Upravy roztriedené podla typu produktu, napriklad: maso,
GRS aaverowe zelenina, pecivo.

Criigie prletences V kazdej podskupine je niekolko programov. Svoje vlastné

Grillowane steki

recepty si mozete samozrejme vytvorit aj zadanim perso-
nalizovanych nastaveni a ulozit ich do akejkolvek skupiny.

Strten

| o
SS : a Najskor definujeme jedla, ktoré chceme pripravit a servirovat naraz. Konvek-
tomat vykona automaticku analyzu a nastavenie casov pripravy jednotlivych
! 210°8 programov. Po zahriati komory na spravnu teplotu vas konvektomat poziada,
I " aby stg umiestnili prvy produkt, potom podla vypocitanych ¢asov poziada o
= pridanie dalSich produktov.
+ B Vysledkom je, Ze vetky jedla sa pripravuju naraz a moézu byt vydané v tom
istom Case.
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POKROCILE NASTAVENIA
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- RYBY

I Dusené rybacie filé |

Krevety

Loses v pare

Musle

Pecena ryba

Pstruh pe€eny
SmaZené rybacie file

Steak zo Zraloka

TUNING RECEPTS B

Kazdy ulozeny program je mozné jednoducho upravovat.

Je to funkcia rychleho prispdsobenia programov, podporuje skusenych aj
zaciatocnych kucharov. Po vykonani zmien systém samostatne prepocita ¢as
alebo teplotu a ponukne prislusné parametre v zavislosti od druhu programu.

Pomocou 5-bodovej stupnice mbézeme nastavit stupen opecenia a zruzovenia
pripravovaneho jedla.
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POKROCILE NASTAVENIA

RACK CONTROL B

Tato funkcia umoZnuje pripravu réznych jedal naraz. V spravny okamih kuchar
vyberie pozadovany program a stlaci start. Tuto funkciu je mozné pouzit ako na
vCasnu pripravu, tak aj na tepelné spracovanie pomocou sondy.

Pre kazdu poloZku sa zobrazuje zostavajuci Cas tepelnej Upravy alebo teplota

sondy.

Produkty na tepelnt Upravu je mozné umiestiovat v komore nepretrzite

(pri prijimani objednavok od zakaznikov).
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OVLADANIE




1 AUTOMATICKE SCHLADZOVANIE B

funkcia umoznuje automatické schladzovanie komory medzi procesmi
tepelnej Upravy

moze byt nastavena ako samostatny krok v programe

alternativne: po skoncenivarenia a pred zaciatkom dalSieho cyklu, je
mozné funkciu urychlit; pri otvorenych dverach ventilator rychlejsie
odstrani prebytocné teplo z komory

KONTROLA VLHKOSTI

umoznuje nepretrzité sledovanie klimatickych podmienok v komore
poskytuje moznost reagovat za Ucelom udrzania primeraného stupna
vlhkosti

FUNKCIA UDRZIAVANIA B

hlavny ucel: udrziavanie potravin pri hygienickej a bezpecnej teplote
(nad 65°C) bez znizenia ich kvality
predvolené nastavenie vlihkosti 20% a rychlosti ventilatora 1

KLAPKA | KOMINOK B

umoznuje odstranenie vlhkosti z varnej komory
elektronické ovladanie prispdsobené danému programu

REDFOX




ICKE UMYVANIE |
NSTVO

M AUTOMATICKE UMYVANIE

« plne automaticky systém cistenia komory
« tri Urovne prevadzky:
lahka / 48 minut /200 ml umyvacieho prostriedku
bezna /53 minut /300 ml umyvacieho prostriedku
intenzivna /58 minut / 500 ml umyvacieho prostriedku
« nevyzaduje pritomnost personalu
« spustasa naovladacom paneli
+ tekuty detergent nevyzaduje Ziadne spracovanie ani pripravu
+  konecny oplach vodou

Stvrtok, 20.0%.2021

UMYVANIE _

"o VYBRAT PARAMETRE

Styrtok, 20.0% 2021

UMYVANIE

VYIRAT PARAMETRE

TYPY UMTVANIA TYPY UMTVANIA

iii INTENZIVNE UMYVANIE {-"i ' INTENZIVNE UMYVANIE

{ | STREDNE UMVVANIE A STREDNE UMVVANIE

‘ LLAHKE UMYVANIE LAHKE UMYVANIE

v IBA OPLACHOVANIE IBA OPLACHOVANIE

START




PRISLUSENSTVO B

Moznost dodato¢ného vybavenia konvektomatov vybranym prislusenstvom:

MPD/EPM

+ integrovany + stohovacia « udiaren + sonda
odsavac par - sUprava pre
tradicny alebo konvektomaty
kondenzacny

SLIM

« odsavac par « stohovacia « podstavec « sonda
kondenzacny sUprava pre
konvektomaty
(REDFOX

=)



TECHNICKE VYKRESY

MPD / EPM-0523
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TECHNICKE VYKRESY B

MPD / EPM-1011

MSDBD-0623 E

MSDBD-0611 E MSDBD-1011 E
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A - Elektrické pripojenie

690

1126

B - Pripojka pre zmakcéenu vodu (G3/4)

C - Vyrovnanie potencialov
D - Odtok (340)
E - Odtok kondenzatu (@40)

1126




ROZMERY ZARIADENI

5x GN 2/3 MSDBD-0623 E

MSDBD-1011E
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TECHNICKE UDAJE

Model Ro;rr:ry EL n\a/;):zjanie Pr;m)n Hm(:(tgnost' Ka%a'\fita Ovladaci panel
EPM-0523 E 600 x 747 x 690 230V /50 Hz 3,3 53 5x GN 2/3
EPM-0511 E 870 x 807 x 690 400V /3N 6,3 65 5x GN 1/1
EPM-0711 E 870 x 807 x 850 400V /3N 9,6 105 7x GN 1/1
EPM-1011 E 870 x 807 x 1050 400V /3N 12,6 110 10x GN 1/1
Model Rozmnrl:ry EL n\a/r:i'anie Prli\lj\;m Hm(;tgnost’ KazaNcita Oviadaci panel
MPD-0523 E 640 x 750 x 670 230V /50 Hz 3,3 53 o GNGé/OiZ(I)%bO EN
MPD X-0523 EAM 640 x 750 x 670 400V /3N 48 53 X GNGé/OiZ(I)%bO EN
MPD-0511 EAM 910 x 810 X 670 400V /3N 6,3 65 X GNG%)/OIXZEEObO EN
MPD X-0511 EAM 910 x 810 X 670 400V /3N 77 65 Sx GNsi)/olei)eobo EN
MPD-0711 EAM 910 x 810 x 850 400V /3N 9,6 105 7X GNG%)/lejgeobo EN
MPD X -0711 EAM 910 x 810 x 850 400V /3N 12,6 105 7X GNG%)/lejgeobo EN
MPD-1011 EAM 910 x 810 x 1050 400V /3N 12,6 110 lOXG’\éééifolgbo EN
MPD X1011 EAM 910 x 810 x 1050 400V /3N 17,4 110 lOXG’\éééifolgbo EN
Model Ro;qn::ry EL n\a/;w:;‘anie Prli;;'m Hmitgnost' Olg’;m Oviadacijpanel
MSDBD-0623E 519X 628 x 770 400V /3N 47 77 6x GN 2/3
MSDBD-0611E 519 x803x 770 400V /3N 6,9 92 6x GN 1/1
MSDBD-1011E 519 x 803 x 1010 400V /3N 13,8 110 10xGN 1/1




KONTAKT

RM GASTRO - JAZ s.r.o.
Rybarska 1

915 01 Nové Mesto nad Vahom
Slovenska republika

obchodné oddelenie
&2 obchod@rmgastro.sk
Q0042132 7717 061
® www.rmgastro.sk
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© RM GASTRO 2021

Ponuka produktov a rieseni pre konkrétny trh alebo zékaznika sa
moze lisit. Vsetky prava vyhradené.



