robotycoupe

VERTIKALNI KUTRY .
R23-R30-R45-R60 L

- | 1 R
= = =~y ‘ — 'AI

= R — .;I1“f - — - — = i E——
i - i il 1 I = o
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/O R23¢R30¢R45¢R60

ZPRACOVAT

VELKE MNOZSTVI

Za
MINIMUM CASU

Velmi vykonny asynchronni motor
pro intenzivni pouzivani, s vysokou
spolehlivosti a dlouhou Zivotnosti.
Celonerezové provedeni se 3
sirokymi nohami pro dokonalou
stabilitu.




NGz na dné nadoby s 3
odnimatelnymi  cepelemi a
nastavitelnou vyskou, pro dokonalou
strukturu zpracovavanych materialg,
a to i malého mnozstvi.

Ovladaci panel pro jednoduchou a
bezpecnouobsluhu,spolusminutkou
pro lepsi kontrolu probihajici prace.

Impulzni ovladani pro optimalni
presnost fezu.

Snimatelna a vykyvna nadoba s
blokac¢nipakou pro snazsivyprazdnéni
a vycisténi nadoby s vynalozenim
minimalni ndmahy.

3 vysuvna kolecka doddavand v
nadstandardni vybavé pro snadné
pfemisténi pfistroje.

Tésnici viko z prihledného
polykarbonatu.

Snadno rozebiratelné viko i stérka
vika.
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‘ NA OBJEDNAVKU '

OZUBENE OSTRI

ZVLNENE OSTRI

Drceni

Omacky, krémy

Sekani bylinek

Drceni koreni




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zmanit technické specifikace tohoto pfistroje.
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BOHATE A PESTRE
PRIPRAVY

Vertikalni kutry spliuji pozadavky nejnarocnéjsich profesionalnich uzivateld.
Jsou vytvoreny pro rizna pracovni prostredi a nabizeji mnoho moznosti pouziti diky

svym hlavnim funkcim:
SEKANI

Pastiky, nadivky, klobasy, rybi teriny, zeleninové
teriny, tatarské bifteky z masa, tatarské bifteky z
ryb, kari pastiky, musaky, syry na pizzu, bylinky
najemno, cibulky, Salotky, zeleninové pény...

VYTVARENI EMULZI
Omacky, jemné nadivky, pény, majonézy,
guacamole, tarama, tapenada, pesto, humus,
jatrové pény, knedlicky...

MIiCHANI
Maslové zaklady, pomazanky, cukrarské
pfipravy, naplné, teriny, cheese cake...

DRCENI

Zaklad pro makarony, mandlové tésto, drceni
suseného ovoce, pralinkové zaklady, polévky
s korys(, strouhanka, arasidové maslo, jakékoli
drceni na prasek...

HNETENI

Sladka tésta, kynuta tésta, slana tésta, piskotova
tésta...

@ Technicke udaje
R23 1500d03000 | 4500 | 85do105 |  400V/50Hz/3 23 litr
R30 1500d03000 | 5400 | 85do105 |  400V/50Hz/3 28 ltr
R45 1500d03000 | 6000 | 9,6do125 |  400V/50Hz/3 45 litréi
R60 1500d03000 | 11000 | 16,1do26 400V/50 Hz/3 60 litri
* K dispozici i dalsi napéti
Rozmeéry (mm) Vaha (kg)
A B C D E F G netto | brutto
R23 1250 | 320 | 600 | 590 | 1620 | 800 | 700 | 110 131
R30 1250 | 360 | 600 | 590 | 1620 | 800 | 720 | 110 131
R45 1400 | 400 | 600 | 640 | 1800 | 870 | 760 | 138 165
R60 1400 | 450 | 600 | 640 | 1820 | 870 | 810 | 150 177
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VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI

ROBOT-COUPE s.N.C.:
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél..+33143988833-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

DISTRIBUTOR NORMY : Pristroj odpovida:

® Pozadavkim nasledujicich evropskych norem
a zékonnym predpistim statd, které je prevzaly
do své legislativy : 2006/42/CE, 2006/95/CE,
2004/108/CE,  1935/2004/CE,  2002/72/CE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® Pozadavkim harmonizovanych evropskych
norem a norem tykajicich se bezpe¢nosti a
hygieny : EN 12100-1 a 2 - 2004, EN 60204-1 -
2006, EN 12852, EN 60529-2000: IP 55, IP 34.




