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Spravny ¢as na vino po sklenicce ...

>< PUMPICKY

Troi nemoznosti kontrolovat dosazeny podtlak v lahvi.
Pokud je ho piilis, dochdazi k ,ocesani” chuti ving, je-li
ho malo, urychluje se jeho oxidace. Pracnost uzavieni
vina po naliti odrazuje obsluhu od provadéni uzavieni
po kazdé rozlité sklence.

>< VSTRIKOVANI PLYNU DO LAHVI S TICHYMI CI SUMIVYMI VINY

Tyto produkty funguji na mylném predpokladu, ze plyn
se chova stejné joko kapalina. Ve skute¢nosti se plyn pod
tlakem rozpoudti do vina a negativné ovliviivie jeho vlastnosti.
V pripadé nedostate¢ného tlaku plynu u Sumivych vin nezabranuje
Uniku CO, ze Sumivého vina.

>< LEDNICE S VYCEPY

Umoznuji nabidku omezeného poctu lahvi napojenych na hadicky.
S viny neni mozné manipulovat a poskytnout tak zdkaznikovi
perfekini servis. Navic dusik pod tlakem, ktery se dostéava do ving,
dava vinu kovovou prichutf. Potize také zpusobuje ta cast vina,
ktera zustava ve vnéjsi casti vyCepu, kde se kazi.

Spravnd sanitace obndsi nejen praci navic, ale i znaéné zirdty.
Pocitejte s nami: Dle navodu k obsluze vylijete denné minimalné
25 ml z vnéjsi, nechlazené Casti vycepu x & vylepu x 365 dni
v roce = /3 litrd vylitého vina, tedy vice nez 97 lahvi o objemu
0,75 litru za rok.

O ndkladech na slozité cisténi a proplachovani systému tohoto
typu, obzvlasté pri vyméné za jiny druh vina a ztratach tlakovaciho
média ani nemluve.

é The Bermar Collection
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NOJET

beat

the
competition

.. se systémem ktery funguje v ‘ N OJ E T

Proto vam viem nabizime reseni, které funguje.

VINOJET

- patentovand technologie uchovani tichych a Sumivych vin

- vyroben z kvalitnich materialu pro kazdodenni pouzivani

- automaticky a rychle dosahuje optimalnich podminek pro
uchovani vina v jakékoli lahvi po kazdém servisu

ZKUSENOSTI

- systém funguje na trhu jiz 23 let a ma pres 34.000 instalaci
ve vice nez 84 zemich svéta
- zarizeni neovlivivje vlastnosti uchovavaného vina
- vyznamné zvysuje objem prodaného vina a pocet spokojenych zakazniky

PROVOZ

- systém nezpusobuje zadné ztraty rozlévaného vina
- zafizeni m& plné automaticky provoz pii velice nizkych nakladech
- jednoduché a rychlé pouziti je jeho klicovou vlastnosti
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PERFEKTNI SERVIS

Vsechny soucasti systému
VINOJET umozniuji vasi obsluze
poskytnout zakaznikum perfektni
servis vina véetné prezentace
vina pred hostem.

V hlubsim vyznamu skytd systém
VINOJET nové moznosti servisu

s ohromnym ziskovym potencidlem
pro vas podnik.

Z&kaznik neni nucen

k problematickému vybéru mezi
rozlévanym ,bilym nebo cervenym”
nejasného puvodu a kvality
oproti nakupu a dopijeni celé
lahve stejného vina.

Se systémem VINOJET muze
slastné ochutnavat

po sklenickéch a propijet
se tak ke kvalitn&jsim

a celkové drazsim vinum.

The Bermar Collection
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UZAVRENI LAHVE

VINOJET

UZAVRENI LAHVE

Uzavéry tvori dalsi nedilnou
souCast systému VINOJET.

Jsou spojnici mezi vézi VINOJET,
vinotékami a nabidkou
kvalitnich vin po sklenicce.

Po vlozeni do hrdla oteviené
lahve a priloZzeni k odpovidajicimu
nastavci dojde k vytvoreni
patficného podtlaku Ci pretlaku

a tim k uchovani tichého

¢i Sumivého vina.

Uzavéry pokryvaii veskeré druhy
lahvi od klasickych na ticha
vina a sekty, pres Sroubové
uzaveéry a Uzké sektovky
svétovych znacek jako

Dom Perignon nebo Krug.

Uzavéry slouzi pouze k uzavieni
lahve, nikoliv k nalévani vina.

guaranteed
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UCHOVANI VINA

Zdakladni stavebni kédmen systému
je véz VINOJET. Umoznuje
uchovavat otevrend vina

po dobu 21 dni a to zpusobem,
ktery nijak neomezuje perfektni
servis vina vCetné prezentace
lahve pred hostem.

Véz VINOJET ma 2 volitelné
podsvicené nastavce

z uSlechtilého a odolného
akrylatového plastu.

Spodni néstavec slouzi

k uchovani tichych vin

na principu kontrolovaného
podtlaku.

Ten vrchni pak k uchovani
Sumivych vin na principu
kontrolovaného pretlaku
pomoci CO,;.
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SPRAVNA TEPLOTA

VINOJET

SPRAVNA TEPLOTA

Modulami vinotéky s volitelnou
barvou nasviceni, maximalni
kapacitou 16 lahvi 0,73l

s teplotnim rozsahem 4-18°C
jsou idedlni pro tvorbu
individualnich teplotnich zon
pro jednotlivé skupiny
uskladnénych vin.

Vinotéky umoznuiji prakticky
neomezené rozsifovani systému
VINOJET a tim padem

i rozsifovani vasi nabidky

vin po sklenicce.

V kombinaci s vézi VINOJET
tvofi velmi vyrazny vizudlni
prvek, ktery pritahuje pozornost
zakazniky, usnadnuje persondlu
navazat kontakt a snadno
proménit hostuv zdjem

v ndkupni rozhodnuti.

lifelong

performance



VINOJET VINOJET

Prednosti systému

/pUsoby uchovavani vina

TICHA VINA

Hlavni prednosti systému VINOJET

- precizni provedeni

SUMIVA / SAMPANSKA VINA

- robustni konstrukce z kvalitnich materialy
- spolehliva technika

- nizk& spotieba energie
- zanedbatelnd hlu¢nost

SUPPOrTS

solution

@The Bermar Collection forever business

Professional wine preservation systems



VINOJET VINOJET
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GALLERY: 8 lahvi 0,75 |

VOLUME: 16 lahvi 0,75 |

PREMIUM: 10 lahvi 0,75 |

stoppers

Keep

|

é/The Bermar Collection on the roll cool

rofessional wine preservation systems



Novy rozmér rozlévanych vin
Konfigurace na miru

Co konkrétné si lze vybrat a ovlivnit?

VEZ VINOJET VINOTEKY UZAVERY

-----

1105 mm
1055 mm

590 mm
540 mm

1750 mm

2160 mm ‘
2060 mm
H H 1625
configurations .
1525 mm
1625 mm ‘ E d
g 1525 mm XpOn
§ ‘ 1090 mm ‘
990 mm i
| 605 mm
Wl-I-hOU-I- i 555 mm VINOJET rozméry zaFizeni ﬁc
. |20 rozméry prostoru pro instalaci O er
frontiers




/vysovani prodeje vina ...

VINOJET

/vysovani prodeje vina vede k vyssim trzlbam a rostoucim ziskim. Instalace systému
VINOIET ve vasem podniku a vyuzivani celého jeho potencidlu ma pro vas podnik
nejen ndsledujici prinosy:

1. Dava navstéve vaseho zarizeni vyssi lesk, zvysuie hodnotu zazitku v ocich hosta.
2. Odlisuie vase zarizeni od konkurence.
3. Ucini z vaseho podniku misto, kde se ,néco déje”.

4. Vytvari prilezitosti pro upselling, nelbbof zakaznik pii ochutndni dvou vzorkd vin
téméf vzdy prejde na lepsi, tedy drazii vino.

5. Usnadnuje zakaznikim vyzkouset vice druhu vina a vam umoziuje nabizet
vino po skleni¢ce napric celym vasim Vinnym listkem.

6. Umoznuje obsluze hrat pred zakazniky profesiondlni predstaveni s vinem
v hlavni roli a nabidnout jim neopakovatelny zézitek.

7. Vzbuzuje vys3i zajem o vase zafizeni obecné a o vas Vinny listek obzvIast.

8. Pomaha vzdélavat vase zakazniky i zaméstnance.

9. Znacny vizudlni dopad systému podnécuje zakazniky podélit se o svuj zazitek
s prateli bud osobné nebo prostrednictvim socidlnich siti. | k tomu jim davame

prilezitost na nasich strankach www.VINOJET.cz.

10. Zvysuje sebevédomi obsluhy a podtrhuje profesionalitu pristupu k vinu
ve vasem podniku.

11. Umoznuje nabidnout zakaznikovi maly dousek na ochutndni a znacné
mu tim usnadnuje vybér. Zakaznik vi, ze nekupuje zajice v lahvi (diive v pytli).

12. ,Andélsky p3ouk” pritomny pri kazdém otevieni Sumivych a sampariskych
vin ujisti z&kaznika o jejich perfekinim stavu.

13. Okamzité rozptyli jakékoli zakaznikovy pochyby o kvalité nabizenych vin,
obzvlast pii podavani drazsich vin.

Jaké vyhody systému VINOJET pro vas podnik napadaji Vas?

A) Zvﬂ@je utretu ne hoste e fim i cellovg zisl mého podv\iLu

Boost

Professional wine preservation systems

@ The Bermar Collection revenues

VINOJET

.. den co den

DOUSKY NA OCHUTNANI

Af uz provozujete restauraci nebo vinotéku, udélejte vynikajici dojem na vaseho
zakaznika. Vyuziite uvodniho rozhovoru ke zjisténi jeho preferenci a nabidnéte
mu k ochutnani nejvhodnéjsi varianty z vasi nabidky. Umoznéte mu vybrat si jeho
vlastnim jozykem. Posilite tim jeho sebevédomi a z dlouhodobého hlediska
podpoiite prodej kvalitnich vin ve vasem podniku.

DECUSTACNI SADY

Zaujméte vase zdakazniky tematicky ladénou degusta¢ni sadou. Za jednu cenu
nabidnéte napriklad 3 druhy vin po 0,5 dI, které spojuie spolec¢né téma: odruda,
oblast, cukermnatost, posloupnost ro¢niku..fantazii se zde meze nekladou.

SNOUBENI VIN A POKRMU

Degustacni menu snoubici vybrané pokrmy s viny prestava byt dostupné pouze
pro véetsi skupinu hostd. Individudlni nabidka degustacnich menu  oslovi
jednotlivce, pdry a hotelové hosty, af uz se jednd o opulentni obéd nebo
vecer, ¢ijen skleni¢ku sladsiho vina k odpolednimu dezertu.

OCHUTNAVKY VIN

Systém VINOJET umoznuje nabizet ochutnéavky vin i mensim skupindm bez starosti o zbyteéné plytvani
a naklady s tim spojené. Nevahejte nabizet zajimavé ochutnavky i jednotliveim ¢&i malym skupinam,
prijemny zdzitek s vysokou pridanou hodnotou piivede vase hosty zpét a ve vétsim poctu.

PERFEKTNI SERVIS

Bez ohledu na to, zda si z&kaznik objednd celou lahev nebo jen jednu sklenku, vzdy se mu dostane
perfektniho servisu véetné prezentace lahve u stolu. V ten okamiik se v mysli z&kaznika pretvari
a posiluie nové, pozitivni vnimani pojmu rozlévané vino”,

OSOBNI PECE O STALE ZAKAZNIKY

Unikatni moznosti pro vase stalé a vazené zakazniky je nabidka uchovani konkrétni vybrané lahve
pouze pro ng, véetné oznaceni lahve klientovym jménem. Predstavte si dojem, ktery udéla vas staly
host na svoji spole¢nost ve chvili, kdy ho obsluha oslovi napriklad takto:

,Dobry vecer pane doktore, mohu Vam prinést sklenku Vaseho alsaského ryzlinku?”

Ktery podnik ve vasem okoli toto umi?

Tyto a dalsi vyhody muzete realizovat denné se systémem VINOJET.

Discover

upselling
methods



Diky systeému VINOJET muzeme zcela bez obav
poskytnout klientim rozsifenou nabidku rozlévanych
vin po skleni¢ce s jistotou, ze vino bude pokazdé

v perfektnim stavu. Zbavili jsme se veskerych ztrat
a diky systému VINOJET vykazuieme velmi zajimavy
ndrust v objemu prodaného vina.”

Thierry Collard, Beverage Manager, Sofitel La Défense
Sofitel Luxury Hotels, Pariz, Francie

VINOJET

Diky systemu VINOJET jsme bé&hem prvnich
1fi mésicu pouzivani zazili raketovy narust
v celkovém objemu prodaného vina.

Pri téchto objemech se doba navratnosti
investice zkrati na 6,5 mésice.

Nasi zakaznici jsou nadseni z Siroké
nabidky doprovazené perfekinim servisem
diky vlastnostem systému VINOJET.

,Provérena schopnost systému VINOJET

v profesiondalnim uchovavani vina umoznila

béhem poslednich 15 let v Le Gavroche
garantovat nasim hostum skuteénost, ze kazdé vino
podané po skleni¢ce bylo ve stavu v jakém

ho vinar zamyslel.

Marek Kopecky, feditel
Hotel Galatea, Kosmonosy, Mladda Boleslav

Soucasné se nam podariilo eliminovat veskeré
ziraty pii prodeji vina po skleni¢ce.”

Silvano Giraldin,
Le Gavroche, Londyn, UK

,Za celych 20 let obchodovani s vinem jsme

se nikdy nesetkali s lepsim marketingovym ndastrojem
nez je systém VINOJET. V nasi spolecnosti pouzivame
systém v nasledujicich tfech oblastech:

1) Zvyseni trzeb u existujicich zakazniku nabidkou
kvalitnich vin cilenou na neustdle
vzdélané&jsi a naro¢néjsi zakazniky

JInstalovat systém VINOJET v nasedm podniku
bylo rozhodnutim typu win-win-win.

Neustdle hledame zpusoby jok obohatit
zGzitek nasich klienty z navstevy restaurace,
zvysit Utratu na osobu a zaroven zbyte¢né
nenavysovat naklady.

2) Uzavirani novych obchodu na deli dobu
a za vyhodnéjsich podminek.

3) Uzavreni lukrativnéjsich dlouhodobych

dodavatelskych kontraktu se stalymi zakazniky. VINOJET je vybornym fesenim ve viech
je vybornym resenim ve vs§

VINOJET se stal nedilnou soucasti nasi nabidky tfech oblastechl

v prostiedi, kdy neustdale tvrdsi konkurence nuti
provozovatele vyhledavat inovativni feseni k udrzeni,
piipadné navyseni zobchodovaného objemu.”

Zakaznici si mohou vybrat z 3irsi nabidky vin,
my ziskavame dalsi prilezitosti jok prodat vic
vina a nase naklady jsou pokryty, protoze
nemame zadnou ztratovost navzdory zvyiené

Berry Geoghegan ) . . o
nabidce rozlévanych vin.

Febvre & Company, Obchodni reditel,

Dublin, Irsko Bernard Yeoh, majitel, Kai Mayfair, Londyn, UK

LVINOJET nam umoziuie vyiit vstiic chutim
nasich hostu s sirokou nabidkou rozlévanych
vin v odpovidajici cenové hladiné.

Se systemem VINOJET muzeme zakaznikum
nabidnout kvalitni vina bez kompromisu

v jejich kvalité.

VINOJET je kompaktni, jednoduchy
na obsluhu a hlavné funguje zcela bezchybné.
Nevdahal bych doporucit jej kazdému.”

Steven Hicks, 'I'Urﬂ
InterContinental Hotels Croup,
Regional VP for Southeast Asia

Mark Galley, Mandarin Oriental,
Hong Kong

NINOJET pouzivame témér 7 let...
LPouzivame systém kazdy den a jsme ohromeni je to to nejlepsi pro nas byznys a nase vina.”
poctem tichych i sumivych vin, které muzeme
prodavat po skleni¢ce...pravidelné obmény h Gaia Gaja, dcera Angela Cayji, krdle Barbaresca’,
Vinneho listku nam davai naskok pied korkurenc,  CATC vinaistvi GAJA, ltalie
Bez systému VINOJET by to nebylo mozné.”

: Sarah Daykin, Assistant Manager,
» é The Bermar CO”eCthn Tom Brown's Brasserie, Nottinghamshire, UK wave over

Professional wine preservation systems -
Zde uvedené citace jsou tuzemskou a zahraniéni recenzi systému, ktery se mimo CR a SR prodava pod ndzvem Le Vene de Vin.




Vino - fenomén na vzestupu

Celkovéa rocni spotfeba vina a mezirocni
ndrust spotieby v litrech na osobu
v Ceské republice v letech 2000 - 2010

i

T T T T T
2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

Klicove faktory pro navratnost systému VINOJET:

- spravnd velikost systému

- cenovd hladina vin odpovidaijici vasi cilové skupiné zakazniky

- vhodné zvoleny pomér cena vs. kvalita u vin nabizenych pomoci systému VINOJET
- intenzita a efekfivita vyuziti marketingovych metod

- vhodny zpusob komunikace se zakazniky

- frénink a motivace obsluhy

reql

Orientaéni tabulku pro vypocet rentability Vaseho systému VINOJET naleznete na www.VINOJET.cz

é The Bermar Collection numbers
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Kdo je kdo a co je co

BERMAR

VINOSERVIS

FREEDOM TO TASTE THE WORLD

LE VERRE DE VIN

POD BAR

REVOLUTION IN WINE

ROZLEVANE VINO, VINO PO SKLENICCE

VINOJET

WINE BY THE GLASS

few

good things



.. uzavienym obchodem nekonci

VINOIJET VINOJET

-1

friendly

presentation

é The Bermar Collection on site service guy
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Spravnad teplota ...

VINOJET

Spravna teplota je klicova k dokonalému prozitku z plodu vinarovy prace
tak, jok jeji vysledky zamyslel. Je samoziejmé, Ze Eim konkrétnéjsi chceme byt,
tim vic se nazory jednotliveu na spravnou teplotu pro dané vino mohou lisit.

Navzdory této skutecnosti jsme pro vas na nasledujicich strankach pripravili
rukojet doporucenych teplot vzniklou jako syntézu odbormnych nazory pro

poddavani svétovych i domdacich vin.

Jako prvni vam své ndzory na teploty vhodn
némecky odbornik André Dominé.

Typ vina

Sumivé vino
_ suchg, ovocité
Sampariské

cuvée bez rocniku

Bilé vino
lehké, s kyselinkou
exoficko - aromaticke
t&lnaté, s vivem dieva

. Sladké vino

Ruzové vino

Cervené vino
lehké, ovocité
fransparentni korenite
t€lhaté s vyssim taninem
vyzralé

€ pro servirovani vin predstavi

Senzorickd teplota

siné chlazené

teplota sklepa

dobre chlozené
chlozené
mimé chlazené

chlozené az temperované

dobre chlozené

teplota sklepa
femperované
pokojova teplota
pokojovd teplota

Stupné Celsia

4-6°C
12-14°C
6-8°C
8-10°C
14-16°C
12-16C
6-8C
12-14°C
16°C
18°C
18°C

the best

wines

VINOJET

... pro nejlepsi zazitek

Kazdému vinu podavanému pfi idedlni
teploté polichotime.

Naopak podchlazenému bordeaux &i ryzlinku
poddavaném pii pokojoveé teploté prokazujeme
sluzbu vskutku medveédi.

18-22 °C cervend vina s vyssim obsahem
frislovin anebo zrajici v bariku

18-20 °C plInd& Cervend vina Maesto”

Ciuseppe Vaccarin.

15-17 °'C mladd lehka cervend vina
s malym obsahem ffislovin

6-8 ‘C sladkd a aromatickd

14-16 °C mladd &ervend vina Sumiva vina

8-10 °C suchd Sumiva vina

12-18 °C muskatova a dolihovand vina

10-12 °C rvZovéa vina
9-11 °C suchd mladd bild vinag, plnd, nasladla
nebo z pozdni sklizné

charts
Na nésledujici dvoustrané davame prostor ndzorim are key
anglickych odbornikd Jancis Robinsonové a Hugh Johnsona. o YOUY

SUCCESS



™

4-18 °C... a stale (ve viem) jasno v ‘ N OJ E T
A

MUSCADET CHABLIS CHABLIS CRAND CRU C
MACON D GHNON ] NeLEPS BiLA BURCUNDSKA [ CERVENE BURGUNDSKE
TRAMIN CERVENY VINA A CRAVES E
SANCERRE / POUILLY SAUTERNES
ALSASKY RYZLINK
JURANCON RHONSKE o
. mo
ALIGOTE  MANZANLLA  PORTSKETAWNY
TOKAISKE NEROCNIKOVE SAMPANISKE - AMONTLLADO

SUMVE VRO T mwo
(nopr. SEKT, CAVA )

SLADKE VINO LORE/CHENIN BLANC

M) ZIm

ASTI
SOAVE
VINHO VERDE VERDICCHO
RIAS BAIXAS
TOKAJ ASZU
MOSCATO FENDANT
MOSCATEL . LAMBRUSCO
CHENIN BLANC
VETSINA CHARDONNAY SPICKOVA CHARDONNAY
VETSINA MUSKATOVYCH VIN KALIFORNIE A AUSTRALE " NOVOZEL PINOTNOR
NOVOZEL SAUVIGNON ~ KALIFORNSKY.
RYZLINK Z NOVEHO SVETA SAUVIGNON BLANC STARY SEMILLON
DLCUERMUSCATIE 7 HUNTER VALLEY
RUZOVA VINA ~ TANNAT Z LRUGUAYE is the
—— one and
only

possible

Tabulka teplot prevzata z knihy Svétovy atlas vina autort Hugh Johnsona a Jancis Robinsonové, vydalo Octopus Publishing

Group Ltd v roce 2007. standard

Hugh Johnson a Jancis Robinsonovd jsou svétove prosluli autofi pisici o viné. Oba jsou diky sveé dlouholeté praci
nositeli Radu britského impéria.
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