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Znaky vykonnosti ~ NE-2153-2 NE-2143-2 NE-1843 NE-1653 NE-1643 NE-1037 NE-1027
Grone  Vysoki | 2100W 200W | 1BOW | 1600w 1600 W 1000w 100w
wow swens | f0-90% | 1050W W | swOwW 0w 500W/ Interval 500 W
Nizka 0% = | - - | = . mw
Rozmrazovanie | UOW 2OW _|_ wow 3w WOW 340 W [ Interval 340 W/ Interval B
:’:EI; :Ituvastny Wi B J| B - B - B
Kremenny gril . B = | S - - - -
Horicivzduch S N e = ~ = = -
0/+sekind hno I = 1 = = = - = |-
Plosnétiatidls ko - - [ o | = fno =
Pamata &as varesla 30 valnych miest B _ | 30 volnych miest a 20 volnych miest B
v programovej pamati | v programovej pamati v programavej pamati
Iadanie viac nei: jedného —3 tasy a3 irowe ’ ‘ -
tasu a drovne vykonu ki = i - - = 3 tasy a 3 drovne vjkony —
_E‘Jl_iplldiﬂil_lé ovladanie Ao __ __ﬁﬁu - T = = _ = | - = __ )
F;ii::;’;i:‘;ﬁ o max WMin. | max. 30 Min. ' max. 30 Min. max. 30 Min. max. 30 Min. max. 99 Min. [Tn a:c‘h:iuni?;c:?.]
Otvaranie dvierok I Bokom viavo Bokom vlavo . Bokom viavo Bokom viavo Bokomviavo | Bokom viavo Bokom viavo
Motnost dpravy zvukového | T 1 . e
signalu [ Ano | = = Ano Ano Ano =
Pocet magnetronov 2 magnetrdny / 2 magnetrany [ 2 magnetrony [ 7 magnetrony / 2 magnetrony / 1 magnetron / 1 magnetron /
1050 Ws2otoénymi | 1050 WsZotolnymi | 900WsZototnymi | 1050 WsZotonymi | 800 Ws 2 otoénymi 1000 W s 1 otoénou 1000W s 1 otoénou
anténami anténami | antenami anténami anténami anténou anténou
i;gdn)" ;r_ziiuchnvi filter | . Tﬂnn _-_ ﬁmﬂ | Ana .ﬂ.;u T Ann = N =
Moznost montéze na seba | fino | Ao hno o Mo - ~
Automatické diagnoza chyb | fina Ano |» Ano Ano Ano fino =
Meracie vybaveniena | , N 1 i -
prevadzkové poutivanie Ao - ' - - - - -
‘ Kryt a rira z nehrdzavejicej -
ocele s keramickou Ano Ano Ano Ano Ang Ano Ano
podloikou
} Objem - L 18 litrov. T 1litrov [ 18 liov | ~ 18litrov 18 litrov ~ Mlitov 22 litrov -
r;:,:::}é PR Jx175x3N0mm | I0x175xN0mm | I0x175x310mm | 330x175x310mm | 330x175x 310 mm 330x 200 x 330 mm 330 x 200 x 330 mm
Externé rozmery - (SeViH) : Q0 Bn | QDB | QI ASBnm | Q0 ASBam | G2x3xiEmm | SO0x30x30mm | SI0xéxd0mm
Spotreba energie J10W /1434 | J160W /1434 2830W/127A 2590 W/ 1.7 A 2590W /174 TE90W /6.6 A TL0W/6.6A
Mrieskové napatie | 230V/50H 20V/50H | 20V/S0H: | 20V/S0H: | 20V/S0H: 230V /50 e ENEE
_I-I_mutnust‘ [ Netto ' 0 kg kg ' 0 kg . _3ﬂ kg kg II"._B k_g_ _ 17.8 kg
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“Vietky tu p

2 profesienalne mik

: 1 keramicka podlozka

1 keramicka p_uﬁ_luika

\nné riry Panasonic zodpovedajil zakonnym pofiadavkdm a nie si aznacenie CE. Zmeny modelov, technickyeh ddajov, cien a moZnasti dodania vyhradens!




" PROFESIONALNE MIKROVLNNE RURY

KOMBINOVANA TRIEDA

GURMANSKA TRIEDA PRO II

(=] b =3 B f == scoooonoron ,L_' = = iR
[ — - —— - =
= = |
\E, = |
(=& : :
C€ - = 5
Znaky vjkonnosti NE-C1475 * NE-3240 NE-2140 NE-1880 NE-1840
Urovne  Vysoka 1350W — | E[!UW o 2100w gow 1800w
vkonu ' stredna 650 W/ Iterval 1600 W/ Interval 1050 W/ Interval 900 W / Interval 900 W / Interval
K'm GZDW! el 340 W/ Interval J40 W/ Interval 340W [ Interval J40 W/ Interval
B ~ 240W/ Interval _ _ - i B R
Rozmrazovanie 180 W / Interval I?@H Interval 170w { Interval 170 W/ Interval 170w/ Interval
Pu‘t,utuvostny ino N B fne B
| refim | - - - | I
Kremenny gril TR40W/1500W - - - -
 Horiici vzduch | 1800WwI(100-250 °C} = . - = o
Kombinované varenie Kombindcia mikrovinne] rury
s grilom, horicim vzduchom, _ - = =
AT grilom s cirkulujicim vzduchom
Predhrievanie 190 °C, 220 °C, 240 °C - -
Plosné tlacidla Ano - = _ hino - -
Pamit na as varenia 99 valnjch miest v programovej | B B 16 voinych miest v programovej B
pamati pamati

Ladanie viac nei jedného asu a ‘

3 tasy a 3 drovne vikonu

3 asy a 3 irovne vykonu

tirovne vykonu

Iﬁgj_m_dl;ﬁe-wlédanié o - . ko T fno o "~ no

ﬁasuvy spinat (elektronicky) o max. 100 Min. max. 60 Min. max. 60 Min. max. 60 Min. " max. 60 Min.

Bharame dvierok Bokom vlavo - | Dole - fole T Dole [ Jﬁe

:;i:ul:f Apray T kového Ano Ano Ang Ano Ano

Pocet magnetranov 2 mag;talrdnyf 1 4 ma_gr;et_r&r r’_ _ b rrragnetm'_njnr 4 magnetrony / 4 magne?ﬁr-n;}_—

675 W s 1 ototnou anténou B00 W so & otocnymi anténami | 525 W so 4 otoCnymi anténami 450 W so 4 otofnymi anténami | 450 W so 4 otocnymi anténami

Predny vzduchuvy filter o ' kno I o o I o
_Mt-i_ﬁun_t;e na seba - = - = | = [T = - = S
 Automaticka Eag_nnza chyb hno - Ano "~ hno o fno [ Ano

rerkiog e = i s i s

sl koremichmpodati o o b - o

Objem 30 litrov ) 4 ltrov T Wity it 4 litow

Vniitorné rozmery riry - 535 x 250 % 330 mm 535 x 250 x 330 mm 535 x 250 x 330 mm 535 % 250 x 330 mm

[$xVxH) 406 x 217 x 336 mm | [zodpoveds nadobe 1/1 [z0dpoveda nadabe 1/1 [zodpoveda nadobe 1/1 (zodpoveds nadobe 1/1

| Gastronorm) Gastronorm) Eastrunurmi Gastronorm)

Externé rozmery - ($xVxH) C0xxdBnm | es0xdnx5lbmm 650 x 471 x 526 mm 650 x 471 x 526 mm 60x471 x52mm

Spotreba energe  330W/ 145 L960W/129A 365U/ 95A 3200W/150A 3200W/ 150 A

Mriezkové napatie BEETE 400V /50 Hz TELE ConEv/sH | 20V/S0k
ﬂ:lnust‘ I Netto - . o 3B8kg 1T —651@_ - 54 kg 54 kg _ 54 kg

nismipidngmn Vst F;e;aﬂm;;i:téapudlaika. 1 keramicka podlozka 1 keramicka podlozka 1 keramicka podlozka 1 keramickd podlozka

*Vsetky tu ponikané profesionalne mikrovinné riry Panasonic zdpovedaj zakonnym pofiadavkam a nie su ozatenie CE. Zmeny modelov, technickjch Udajov, cien a maZnosti dodania wyhradens!
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PROFESIONALNE MIKROVLNNE
RURY PRE KAZDU SITUACIU

Panasonic ma vo vyvoji a vyrobe profesionélnych, a v domacnostiach
pouzivanych, elektronickych spotrebi¢ov celosvetovo veduce
postavenie. Toto globalne vedlce postavenie u Sirokej Skaly
produktov je potvrdenim znamych vysokych narokov na kvalitu.

Toto sa ukazuje aj u naSej najnovsej rade profesionalnych mikrovinnych
rur pre komer¢né poutzitie, ktora tazi z viac ako 45 rokov skisenosti vo
vyvoji mikrovinnych rar.

Produktova paleta Panasonic sa sklada z vykonnych profesionalnych
produktov pre vSetky trhové odvetvia a umiestnenia kuchyn.

Ponukaju Vam v tazkom kazdodennom pracovnom poriadku na
vSetkych drovniach manazovania kuchyne rozne vyhody:

Od efektivneho rozmrazovania az po Setrné varenie v najvyssej kvalite.

Obsah 3
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4 PREHLAD MODELOQOV

Kombinovana
trieda
30 litrov

- Mikrovinna rara, gril,
gril s cirkulujacim vzduchom,
hordci vzduch

- 2 magnetrony

NE-C1475

- 1350 Watt mikrovinna riira | 1840 Watt gril
- 250 °C gril s cirkulujicim vzduchom |

250 °C hor(ci vzduch
- Programové a manualne prevadzkovanie

Gurmanska trieda S

|
44 litrov NN AP IR
¥ \ \ '/ S N
- Zodpoveda nadobe 1/1 Gastronorm “ *‘ A
- 4 magnetrony R N
\\\\\ I////«\\ \ \‘ [ v
~- R \\\”/’,/— ;“\\\‘:\\\/,,/:/’: .
e T NE-1880
- 1800 Watt
- Programové a manualne prevadzkovanie
Kompaktna trieda
18 litrov O
v S
- Kompaktné prevedenie N
- 2 magnetrény el NE-2153-2
- 2100 Watt
- Programové a manualne prevadzkovanie
Trieda 1000-Watt .
. Y
22 litrov S
- Standardné prevedenie e
- 1 magnetron L NE-1037

- 1000 Watt
- Programové a manualne prevadzkovanie



NE-3240

- 3200 Watt
- Manuélne prevadzkovanie

NE-2143-2

- 2100 Watt
- Manualne prevadzkovanie

NE-1027

-1000 Watt
- Manuélne prevadzkovanie

NE-2140

- 2100 Watt
- Manuélne prevadzkovanie

NE-1843

- 1800 Watt
- Manualne prevadzkovanie

NE-1840

- 1800 Watt
- Manuélne prevadzkovanie
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KOMBINOVANA TRIEDA

30 litrov

- Mikrovinna rdra, gril, gril s cirkulujtcim vzduchom, hortci vzduch
* 2 magnetrény

GASTRONOMICKA MIKROVLNNA RURA S SD-KARTOU.

Kombinované Panasonic zariadenia spajaju horuci vzduch, gril, gril s cirkulujucim vzduchom a

gril s hortcim vzduchom s mikrovinnou rdrou.

S kombinovanym zariadenim NE-C1475 mate viacero pristrojov v
jednom vykonnom zariadeni a disponujete tak maximalnou flexibilitou:
zapeCené toasty, pizze, pecivo, nakyp, petené maso, polievky alebo
Cerstva zelenina su obratom ruky hotové na stole — jednoducho
perfekiné pre bistra, kaviarne, stanky s rychlym obCerstvenim, hotely,
kantiny, masiarstva, nemocnice a malé gastronomické prevadzky.

Technoldgia s SD-kartou je idealna pre pohostinstva, reStauracie,
kantiny a bary, v ktorych su rovnaké vysledky a jednoduché ovladanie
obzvlast doleZité. Denné aktualne pokyny na pripravu mézu byt
odovzdané jednotne na vSetky prevadzky jedného retazca.

Pamat pristroja pritom umoZnuije aj realizaciu zloZitych variacii menu
s prisluSnymi nastaveniami, Po naprogramovani, na pocita¢i alebo
priamo na zariadeni, moZete stlatenim gombika pripravit az 99 jedal.

UPLNE PRESNE DUSENIE

Struény opis funkcii

m Profesionalne zariadenie s réznymi kombinaciami
horticeho vzduchu, grilu s cirkulujicim vzduchom, grilom
s hor(icim vzduchom a grilom s mikrovinnou rirou

m 1350 Watt mikrovinnd rdra, 1840 Watt gril, 250 °C gril
s cirkulujicim vzduchom, 1800 Watt hordci vzduch

m Mikrovinna rara s 5 Groviiami vykonu

m Kryt a rira z nehrdzavejlcej a odolnej ocele

m Objem rary 30 litrov

m Predhrievanie 190 °C, 220 °C, 240 °C

m Nastavenie teploty pre hordci vzduch od 100 °C do 250 °C

m Katalyticky potiahnut& zadné stena Easy-Clean
pre automaticku €istotu

m Vypinatelny zvukovy signal

m Pribalena 16MB SD-karta

m Jednoducho ovladatelny program

m Programovanie na po¢itaci za pomoci MS Excel alebo
priamo na zariadeni

m 99 rdznych programov je mozné ulozit jednotlivo v
3 fazach a nasledne poslat cez email

MIKROVLNNA RURA: ROZMRAZENIE
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- 1350 Watt mikrovinna rdra | 1840 Watt gril | 250 °C gril s cirkulujicim vzduchom | 250 °C hortci vzduch
- Programové a manuélne prevadzkovanie

GRIL: ZAPEKANIE

RURA: PECENIE
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GURMANSKA TRIEDA

44 |itrov

- Zodpoveda nadobe 1/1 Gastronorm

- 4 magnetrony

526
51:
) 501 A
o
[
I >
455

" 25

471

| 650 N
| |

)

() I
1j~°[ . = | o - 'f/ m Velky, variabilny vnitorny priestor - 44 litrov,
10 630 10 1/1 Gastronorm

m Miesto aZ na 4 taniere alebo 16 polievkovych
misiek

GURMANSKA TRIEDA S OBJEMOM 44 LITROV.

|deélne profesionalne zariadenia s velkym, variabilnym vnatornym priestorom pre vSetkych,
ktori by chceli podavat velké mnozstva za ¢o najkratsi ¢as.

Pre ich pevnu konstrukciu disponuju tieto zariadenia

ucinnostou a kapacitou, ktora zaruéuje rovnomerne
vysledky aj vtedy, ked ide o rychlost a velku naloz.

Je idealnym rieSenim pre gastronomické zasobovanie
prevadzok a nemocnic, kantin, 3kél, velkych reStauracii,
hotelov a pohostinstiev s velkou naloZou jedal s
viacerymi porciami alebo jednotlivych porcii jedal.

Takto presvedcia tieto profesionalne mikrovinné rdry
Panasonic vo velkych kuchyniach.

Strucny opis funkcii

m Napéjanie mikrovinnej rary 4 magnetronmi a rotujdcimi dutymi
vodimi pre rychlejSie a rovnomernejSie ohriatie

m Objem 44 litrov

m 4 Urovne vykonu: vysoka, stredna, nizka a rozmrazovanie

m Kryt a rira z nehrdzavejlcej a odolnej ocele

m Zaobleny, jednoducho umyvatelny vndtorny priestor s vyberatelnou
keramickou podloZkou

m Nastavenie pomocou otaéavého gombika

m Vtahovacie, smerom nadol sa otvarajlce sklapacie dvierka

m Vypinatelny zvukovy signal

Specifické funkcie pri modeloch s tlacidlovym riadenym

m Casovaé s ota&avym gombikom

m Programovatelné tlagidlové riadenie

m 16 programov s maximélne 3-ma ¢asmi a vykonmi

m Funkcia rychleho Startu umoZriuje ovladanie pomocou jedného
jediného stlagenia tlacidla



NE-3240 NE-2140 NE-1840

- 3200 Watt - 2100 Watt - 1800 Watt
- Manuélne prevadzkovanie - Manuélne prevadzkovanie - Manuélne prevadzkovanie




10 KOMPAKTNA TRIEDA

18 litrov

- Kompaktné prevedenie
* 2 magnetrony

NE-2143-2

- 2100 Watt
- Manualne prevadzkovanie

NE-2153-2

- 2100 Watt
- Programové a manualne prevadzkovanie

NE-1843

- 1800 Watt
- Manuélne prevadzkovanie

Expresné  Jednoduché Lahko sa €isti Priestorovo
38, 508 varenie ovladanie Gsporny
_,.\ ! 482 e 26 422 Model - Vysoka 30 volnych miest  Hladky vndtormny Stohovatelny
Panasonic energia Vv programovej priestor, vyberatelny
ﬁ - kompaktna a2-té pamati (10 tlacidiel, rdrovy kryt, Cistenie
. trieda napéajanie 2-3 moznosti v umyvacke riadu,
33 zhoraiizdola ~priradenia) bez otoéného taniera
Model - Nizka-stredn& Ziadne tlagidla S oto&nym Nemozno
| yen | TII 707 | mikrovinnarira  energia-— programovej tanierom montovat
9 pre doméacnost*: napéjanie zo  pamati na seba
strany

KOMPAKTNA TRIEDA PANASONIC.

Mala skrinka, velky vykon. 2 poschodia pre jedla na 2 tanieroch sa postaraju o okamzity pézitok.

Specifické funkcie NE-2153-2
m 30 miest v programovej pamati

Strucny opis funkcii
m Napéjanie mikrovinnej rry 2 magnetrénmi hore

Tato modelova rada je zamerana na
rychlu produkciu jednotlivych porcii.

Je idealnym rieSenim pre reStauracie
s rychlym obCerstvenim, predajné
miesta alebo iné, asto navstevovang,
podniky ako su supermarkety, stanky
s jedlom na ZelezniCnej stanici a .

s vysokym odbytom. Ak je malo
priestoru, zariadenia mozno pomocou
spojovacej dosky, ktora je dostupna
ako prislusenstvo, bezpeéne
stohovat.

a dole zabezpecuje rovnomerné ohriatie
m Kryt a rira z nehrdzavejlcej a odolnej ocele
m Objem 18 litrov
m Zaobleny, jednoducho umyvatelny vnatorny
priestor s vyberatefnou hornou stenou
m Dve zariadenia mozno bezpecne stohovat
m Vtahovacie dvierka so Sirokym pozorovacim
okienkom
m Vyberatelna keramicka podlozka
(sticastou balenia)*?
m Dvojpodlazné ovladanie*?

*1 Toto porovnanie bolo vykonané s komerénym Standardnym modelom mikrovinnej riry v priemernom prevedeni pre doméace pouZitie.

*2 Plati pre zariadenia NE-2143-2 a NE-2153-2

m 3 Urovne vykonu: vysoka, stredna a nizka

m Manuélne nastavite/né dvoj- alebo
trojstupriové ohrievanie

m Nastavitelné ohrievanie dvojitého alebo
trojittho mnozstva

m Programovy zdmok umoZznuje ovladanie
jedinym dotykom tlacidla

m Funkcia opakovania (len pre manuéine
ohrievanie)

m Upozornenie na Cistenie vzduchového filtra

m Nastavitelny zvukovy signal



NE-1037

- 1000 Watt

- Programové a manualne prevadzkovanie

SPOLAHLIVA TRIEDA 1000-WATT.

NE-1027

- 1000 Watt

S€MM 370 mm
360 mm i 510 mm
332 mm ‘ _
:L E Bﬂ
0 S
©
o
o™
T =
ferfe——| L | 383 mm
70 mm 225 mm NG

TRIEDA 1000-WATT 11

- Manualne prevadzkovanie

Ideélna pre malé a stredne velké podniky. Rozmrazuje, zohrieva a vari za okamih.

Jednoduché pouZitie, manualne
ovladanie a programovatelnost.
Tieto zariadenia su navrhnuté tak,
aby odolavali vysokym narokom a
profesionalnemu pouZivaniu.

Ci uz mrazené hotové jedla alebo
zamrazené obCerstvenie, ktoré ma
byt ohriate — tieto modely pokryvaju
potreby malych az stredne velkych
gastronomickych prevadzok.

Strucny opis funkcii: NE-1037

m Kryt a rira z nehrdzavejlcej a odolnej ocele

m 3 Urovne vykonu od 340 W az 1000 W

m Objem 22 litrov

m 20 miest v programovej paméti

m Dvoj- aZ trojstupriové ohrievanie — umoznuje
automatick( zmenu Grovne vykonu pocas
ohrievania

m Programovy zdmok — umoZziuje ovladanie
jedinym dotykom tladidla na programovace;j
ploche

m Nastavitelny zvukovy signal

Strucny opis funkcii: NE-1027

m Kryt a rira z nehrdzavejlcej a odolne;
ocele

m Vystupny vykon od 100 W az 1000 W

m Objem 22 litrov

m Casovad s otaéavym gombikom

m Nastavenie vykonu pomocou otdéavého
gombika



12 VYKON OHRIEVANIA

PROFESIONALNE MIKROVLNNE RURY
PANASONIC — NAJLEPSIE RIESENIE.

Nezavisle od toho, aké potraviny alebo spdsoby pripravy sa pouZivaju, je mikrovinna rdra vzhfadom na svoj princip
fungovania pri ohrievani jedal bez konkurencie. Pritom sa pokrm nevystavuije teplu zvonka, ale zohrieva sa
mikrovinnym napajanim a molekularnym trenim — to ponuka Specialne vyhody:

m \/Yhoda 1: Sikovnejsia regenerécia

Pri spravnom nastaveni sa pri ohrievani v profesionalnej mikrovinnej rdre nekona
novy proces varenia. Vopred pripravené jedlo sa jednoducho len ohreje na teplotu
podavania, ¢im sa zachova jeho vzhlad, chut aj konzistencia.

m VVyhoda 2: Rovnomerné varenie

Pri priprave jedla v profesionainej mikrovinnej rire Panasonic je doba varenia
kratSia, ako pri beznych mikrovinnych rarach. Pripravované jedlo moZete kedykolvek
skontrolovat' a aj nutricno-technické vyhody st presvedCivé: Ziviny sa nerozpustia.
Chut, farba a vyZivové vlastnosti — s vynimkou vitaminov, ktoré nie su stabilné pri
vysokych teplotach — sa nemenia.

m Viyhoda 3: Jemné rozmrazovanie

Mimoriadne uZitoéna je profesionalna mikrovinna rdra pri rozmrazovani mrazenych
jedal, kde ide o rychlost a kvalitu kone¢ného vysledného produktu. Zmrazené maso
je v priebehu niekolkych mindt rozmrazené, straca menej tekutin a ponecha si tak
lepSie svoju chut. Dokonca aj pri zelenine sa vyzor, Struktdra a hmotnost do znaénej
miery zachova.

Profesionalne mikrovinné riry Panasonic:
Sité na mieru VaSim poziadavkam

Na urychlenie celého procesu pripravy, bez toho,

aby ste zohriali svoje pracovné prostredie, by

mala byt pouzita mikrovinna rira, ktora je
prispdsobena vzhladom na jej vykonnost a velkost,
osobnym poziadavkam a priestorovému usporiadaniu.

Ako dihorocny a skuseny vyrobca kvalitnych
profesionalnych mikrovinnych rdr Vdm ponudka
Panasonic zariadenia a technoldgie, ktoré
zodpovedaju presne VasSim pozZiadavkam a z
hradiska vykonu a trvacnosti pontkaju vSetko,
¢o v dennom, tazkom pouZiti potrebujete.



NAJLEPSIA REGENERACIA 13

SETRITE PRACOVNY CAS -
NIE NA KVALITE:
RYCHLA REGENERACIA.

NaSe skusenosti pochadzaju z praxe - a nie z laboratdria.

Dvojité ba aZ dokonca Stvorité mikrovinné napajanie profesionalnych
mikrovinnych rdr Panasonic vedie v porovnani s konvenénymi metodami
k rychlej regeneracii bez predhrievania. Programovatelné tlaidla na
zariadeniach ulah¢uju presnd pripravu. Tym sa nielen docielia
rovnomerné vysledky za ¢o najkratsi ¢as. Aj kuchynsky personal sa
moZe vdaka nastavenému programu pocas jeho priebehu sustredit

paralelne uz aj na iné ulohy.

Test
regenerovania
Testované z
Lblokového menu*
Podpora: = =
Cas zohriatia e &80 oriica voda P
Zlo“Cnago°C_ d d edad 0 Pa d eda

Gastronorm Kompakt Horuca voda Parak

3200 W 2100 W 85°C 99 °C, nasytena para

Predhrievanie 0 Min. 0 Min. 25 Min. 3 Min.
Paradajkova polievka*
200 ml 16 Sek 26 Sek. 8 Min. 10 Min.
151 1,7 Min, 3,5 Min. 25 Min. 30 Min.
Bolonska omacka*
2009 18 Sek 30 Sek. 8 Min. 9 Min.
2kg 1,7 Min, 3,5 Min. 20 Min. 20 Min.
Brokolica*
1409 25 Sek. 40 Sek. 8 Min. 10 Min.
Spenat*
1kg 1,5 Min. 3,7 Min. 15 Min. 15 Min.

* Jednotlivé vysledky sa moZzu liSit v zvislosti od pouzitého zariadenia. PouZité viaceré Urovne vykonu a rézne casy.

PouZitie vopred pripravenych jedal sa uz neda odmysliet z dobre funguijlcej
kuchyne. Dobra priprava jedal je alfou a omegou dobre fungujlcej kuchyne.

Okrem toho priblda v profesionalnych
kuchyniach pouZzivanie praktického
,convenience food", &iZe jednotlivo
zabalenych, chladenych alebo
mrazenych porciovanych jedal.
Medzitym bolo vyvinutych mnoho
chutnych jedal, ktoré sa daju pripravit
bez velkej namahy, rychlo a za nizkych
nakladov.

Pri regenerdcif takychto jedal sa prejavuju
vyhody profesionalnej mikrovinnej rdry
Panasonic oproti konvenénym, tradicnym
postupom. S profesionalnou mikrovinnou
rdrou Panasonic vyuZivate tieto vyhody
na 100 %.

m V/yhoda 1: Uspora Gasu

VS kuchynsky personal nemusi neustale
kontrolovat teplotu a stav ohrievaného jedla.

m Vyhoda 2: Rychlost obsluhy

Pomocou uZ predvareného jedla usetri
kuchar pri priprave ¢as a VaSi hostia
profituju z rychlejSej obsluhy.

m V/yhoda 3: Uspora nakladov

Mikrovinna rira nepotrebuje dihé
predhrievanie a nemusi byt ani cely def
v pohotovostnom rezime, aby ste mohli
pontknut rychlu obsluhu zakaznikom.
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VARTE RYCHLO A AJ NAPRIEK
TOMU ROVNOMERNE: OPTIMALNE

ROZLOZENIE VYKONU.

V profesionalnej kuchyni st pripravované rozlicné jedla a rézne velké porcie. Aby ste docielili dobry vysledok a rovnomerne
ohriaté jedla, nezaobidete sa bez profesionalnej mikrovinnej rary vysokej kvality. Pocet Wattov a vykon mikrovinnej rary nie

su jedinymi faktormi, ktoré majd vplyv na ohrievanie.

Pre rovnomerny vysledok Panasonic zistoval perfektn( zhodu medzi dvojitym
napajanim a optimalizovanym prevedenym vnltorného priestoru. Pomocou
intenzivnych testov Zivotnosti v testovacich kuchyniach boli zariadenia
testované na ich funkénost v praxi.

Viysledok: Vdaka dobrej prispdsobivosti je mozné dlhSie pracovat s vysokou
Uroviou vykonu a aj napriek tomu rovnomerne ohrievat — dokonca aj pri
citlivych jedlach.

Test v praxi: Rovnomerné varenie

Optimalne nastavenie zabezpeduje perfekiné rozloZenie teploty

Dobré rozloZenie vykonu je vysledkom optimélne koordinovaného
usporiadania napéjania a dizajnu vndtorného priestoru.

Rozdiel medzi profesionalnou mikrovinnou rdrou Panasonic a oby¢ajnou
konvenénou mikrovinnou rirou sme testovali v kuchyni. Vysledok presved¢i
okamZzite:

Konvenéna mikrovinna
rira so Standardnym
napéjanim zhora

V profesiondlnej kuchyni, kde ide obzvlast o rychlost, sa tato
vyhoda rychlo oplati. Takto profitujete vo VaSej kazdodennej
préci z nasich dihorognych skisenosti v oblasti profesionalnych
kuchyn a garantovane dosiahnete vzdy perfektné vysledky

varenia.

Ohriate 2 kg zmrazenej polievky
(-20°C)

Ohriatie 2 kg zmrazenej hustej
polievky (-20 °C)

Tento test ukazuje vyhody dvojitého
mikrovinného napajacieho systému
(zhora aj zdola). Pri rovnakom
mikrovinnom vykone spravanie pri
vareni dvojitého systému umoZziuje
rovnomernejSie zohrievanie celého
jedla.

Tento test dokazuje, Ze aj pri rovnakej
mikrovinnej vykonnosti a pri rovnakom
mikrovinnom napajacom systéme je
spravanie pri vareni dodato¢ne
ovplyviiované aj ,prispdsobenim*
dizajnu vnatorného priestoru
mikrovinnej rary.

Po 20 min. HIGH:
Polievka je eSte polovicne zmrazena

Po 10 min. HIGH:
ESte nerozmrazené/ohriata.
Dobry vysledok az po 18 Min.

Panasonic mikrovinna N “r YV Y
NN
Kompaktné prevedenie S 5.
51800 W a dvojitym 28, IS _*
mikrovinnym napajanim A N PN y /

Po 20 min. HIGH:
Polievka je rovnomerne ohriata
a hotova na podavanie

Po 4 min. HIGH/10 min.
Médium: Napriek kratkemu asu
perfektny vysledok
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ZRYCHLITE ROZMRAZOVANIE A ZAROVEN
ZACHOVAJTE KVALITU VASICH POTRAVIN:
PRISPOSOBENE ROZMRAZOVANIE.

Rozhodujlce pre kvalitu a asovy manazment.
Takto rozmrazujete ako profesional.

Ak sa jedna nielen o rychlost, ale aj o vysokokvalitné koncoveé vysledky,
cesta musi viest cez profesionalnu mikrovinnd rdru Panasonic.
Profesionéine mikrovinné rdry Panasonic disponuju 3 Groviiami vykonu,
ktoré méZu byt nastavené ideélne ako kombinacia vykonu a ¢asu pre
kaZdy druh jedla. Touto kombinaciou sa faktor ROZMRAZOVACEJ DOBY
v kuchynskom postupe vyznamne skrétil a okrem toho dostanete aj rovnako
kvalitny a stéale jemny vysledok rozmrazovania.

S profesionalnou mikrovinnou rdrou Panasonic sa kvalita potravin
preukazatelne zachova viac, ako pri beZnom rozmrazovany v chladni¢ke
alebo pri izbovej teplote. Takto zostane napriklad méso StavnatejSie a
aromatickejSie. Dokonca aj pri listovej zelenine zostane vyzor, Struktira a
hmotnost v podstate zachovana. Vela uspesnych gastronémov spoznalo
Sance, ktoré sa otvaraju pouzivanim profesionalnych mikrovinnych rar a
ddveruju vykonnostnému néskoku firmy Panasonic.

Okolo 35 % uspory ¢asu vdaka prispdsobeniu vykonu

Rozdielne Grovne vykonu profesionalnych mikrovinnych rdr Panasonic
umozAuji programovanie az troch rozdielnych vykonnych a ¢asovych
nastaveni. KedZe mozete vdaka vybornému ,prispdsobeniu” pri rozmrazovani
pouzit Groved vykonu STREDNA, dosiahnete za kratky ¢as vyborné vysledky
rozmrazovania (pri tomto teste boli pouZité firmou Panasonic dve rozne
Grovne vykonu pri rozmrazovani).

Rozmrazenie 2 kg hovadzieho mésa
Panasonic
13,3 Min.

Ini vyrobcovia

Vykon 18 Min.

Start 5 10 15 20 Cas

Uspesni gastronémovia poznaju a vyuzivaj(
vyhody, ktoré im ponukaju zmrazené jedla:
Straty na potravinach sa daju redukovat a
moderné mrazené jedla umoZiuji znacnl
r6znorodost v ponuke. V mnohych pripadoch
su mrazené potraviny aj lepSie ¢o sa tyka
,cerstvosti®.

NajvacSou prekazkou na pouzivanie mrazenych
potravin je Casto faktor CAS, ktory je potrebny na

rozmrazenie, a KVALITA, ktord stoji na konci celého
procesul.

Cas rozmrazenia mé aj velmi velky podiel na celom
chode kuchyne. Tu sa ponuka vybornd moznost
Gspory &asu pouZitim mikrovinnej rary. Co sa tyka
rychlosti je mikrovinna rlra pri rozmrazovany
mrazenych jedal jednoducho neporazitelna.

Znazorneny je priebeh vystupného vykonu mikrovinnej riry. Vysledok rozmrazenia, vykon a ¢as sa mozu lisit vzhfadom na tvar, hmotnost, Struktdru, zloZenie a teplotu

vychodiskového produktu, ¢i podlozky.
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ZNIZTE VASE NAKLADY NA v
POTRAVINY A ZVYSTE ZAROVEN KVALITU
VASICH PRODUKTOV.

Drahé straty na potravinach sa daji enormne zniZit efektivnym mraziarenskym skladovanim. Okrem toho ponukaji hotové
jedla alebo domace pokrmy, ktoré st dostupné aj mrazené, moznost zakaznikovi rychlo a nekomplikovane pondknut vzdy
konzistentnu kvalitu. Napriek o€ividnym vyhodam sa stretavame medzi gastrondmami aj s predsudkami voéi mrazenému
tovaru.

NajcastejSie menované dévody: Rozumn( odpoved ponukajli profesionalne mikrovinné riry Panasonic.
) L . L Na rozdiel od konvenénych mikrovinnych rdr mdzu pomocou rychlejSieho
1. Rozmrazené potraviny si pri vareni ponechajl svoju a rovhomernejieho rozmrazovania:

vlastnd pachut, na rozdiel od ,Cerstvych potravin®.
1. Znizit kvapkanie Stavy a stratu chute;

2. Rozmrazovanie trva prilis dlho.
2. Dokézatelne skréatit ¢as rozmrazenia;
3. Je tazké dosiahnut trvalo dobré vysledky rozmrazenia:
Povrch potravin uz moze zagat varit, pri¢om vo vnutri 3. ZniZit rozdiel tepldt medzi povrchom potraviny a vnutrajSkom.
sU eSte zamrazené.

Test v praxi: Rozmrazenie 2 kg hovéadzieho mésa

Garantovane rychle a rovnomerné rozmrazovanie

Pri testovani rozmrazovania 2 kg hovédzieho mésa PoSkodenie masa sa zredukuje rychlejsim rozmrazenim a straty kvapalne;
(zvySenie teploty jadra z —18 °C na -2 °C) ukazali Stavy st dokazatelné minimalizované. ZniZene straty kvapalnych Stiav
mikrovinné rry Panasonic pdsobivo ich Géinnost, znamenajl, Ze vlastna chut, textira a aroma potravin sa zachova aj po
spolahlivost a efektivitu. rozmrazeni.

Panasonic funkcia: ,Rovnomerne Standardne mikrovinné Chladni¢ka Izbova teplota

rychle rozmrazovanie* rozmrazenia (+5 °C) (+25 °C)
(1800 W kompaktné prevedenie) (Definicia: troven vykonu 1)
+1°C +1°C #1°C +1°C

Fotky: ~ e 7~ ~
Rez cez 2 kg -2°C -2°C -2°C -2°C
hovadzieho mésa oml 1ml 33ml 48 ml
Doba rozmrazenia 13,3 Min. 18,0 Min. 16 Hod. 5 Hod.
Strata Stavy oml 1ml 33ml 48 ml
Strata Stavy po 24 Hod. 1ml 3ml 52 ml 56 ml
Hodnotenie +Ht ++ + +
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ZVYSTE EFEKTIVITU VASHO TIMU A
VYTVORTE VAS NOVY KUCHYNSKY STYL.

Cely priebeh procesu v profesionalnej kuchyni predpoklada bezproblémovu suéinnost jednotlivych pracovnych-krokov.
Doba predhrievania pritom zohrava len malt Glohu — moZnost uSetrenia ¢asu je tu preto relativne mala. Pri vysoko
efektivnej kuchyni musia byt optimalizované najdoleZitejSie kuchynské procesy ako st rozmrazovanie, varenie a
servirovanie, aby sa mohli efektivnejSie vyuzivat ludskeé zdroje.

Aby ste mohli viest VaSu kuchyriu s minimalnymi pracovnymi nakladmi,
ponukaju preto mikrovinné rary Panasonic pre tieto tri oblasti rieSenie:

L ) _ o o , . KUCHYNSKY PROCES
m RieSenie 1: Rychle rozmrazovanie - s ciefom maximalizovat efektivitu
, . I PP P Ly Mrazené Roz Varenie
Rychle a rovnomeme rozmrazovanie mlkrov!npyml rarami Pana§on|c mlnlmvahz’me cas (DniTyzdne) (Hod (Mintity)
na predpripravu potravin, a rozSiruje tak flexibilitu aj réznorodost ponuky a Setri cenny
pracovny ¢as, ktory tak méze byt lepSie vyuZity.
S ) o 5 ) ) ) PROGRAMOVE POLIA
m RieSenie 2: Rychle varenie — aj nezaskolenym kuchynskym personélom
Programové polia na profesionalnej mikrovinnej rire Panasonic umoZnuji jednotlivé
programovanie Séfkucharom. Tak je zaru€ené, Ze proces varenia vy(sti aj pri ovladani
neSkolenym personalom a v hektickom obdobi k rychlym a spolahlivym vysledkom.
m RieSenie 3: Rychle servirovanie — pri minimalnom vyuZiti kuchynského TLACIDLA X2 A X3

, (Kompaktné prevedenie s tlacidlovym polom)
personalu

Aby ste sa mohli lepSie prispdsobit rozdielnemu poctu hosti po¢as diia, méze Vas
personal v Spickach jednoducho pouZit funkéné tlacidla ,x2“ pre 2 alebo ,x3"“ pre 3 porcie.
Spravny ¢as varenia je vypocitany automaticky a docielite — aj ked varite viacero porcii
naraz - rovnomerné vysledky. Takto méZete s obmedzenym poctom personalu rychlo
obsluzit vela hosti.
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ZNIZTE VASE NAKLADY NA PREVADZKU A
ZLEPSITE VASU EKOLOGICKU BILANCIU.

Silna konstrukcia, premyslené detaily: profesionalne mikrovinné riry Panasonic prispievaju k znizeniu prevadzkovych
nakladov. PretoZe Sikovné softvérové funkcie a robustné spracovanie st prispdsobené potrebam tvrdého profesionalneho
kazdodenného Zivota. A to sa oplati v malych kuchyniach rovnako ako vo velkych, narodnych restaura¢nych retazcoch

kvoli nizkym nakladom na servis a udrzbu.

Profitujte zo stabilne vysokej U¢innosti a usetrite na
nakladoch za energie

Pokrocilé technoldgie s vy$Sou energetickou efektivitou sa odzrkadlia ihned
aj vo VasSej penazenke. A okrem znizenia VaSich nakladov chranite zaroven
Zivotné prostredie.

Aby sme vyhodnotili realnu efektivitu profesionalnej mikrovinnej rdry, nemali by sme sa
pozerat len na ,pdvodnU elektricki U€innost*, ale taktieZ aj na ,redlnu G€innost vystupného
vykonu mikrovinnej rary* pre jednotlivii, u Vas pripravovand, velkost porcie. Pri vareni v
mikrovinnych rdrach je zvy€ajne charakteristické poklesnutie G€innosti vystupu pri mensich
porciach: profesionalne mikrovinné rary Panasonic si naproti tomu udrziavajl svoju vysoku
dcinnost.

Povodna elektricka uéinnost

Tu staéi jednoducha 100% |
rovnica, pri ktorej sa 90 %

vydeli ,maximalny

vystupny vykon* 80 %

prikonom*. Vysoka

Gcinnost mikrovinnych Panasonic Znatka A Znacka B

rdr Panasonic znamena
pri kazdodennom vareni Usporu energie. V pripade firmy Panasonic sa definuje ako 100 %.*

Reélna ucinnost vystupného vykonu mikrovinnej rary

NajbeznejSie velkosti Vykon

porcii v kompaktne 100 % ivten

triede lezia v oblasti """bg, | | \

od 250 g a2 1000 g. 80% — Panasoric
Mikrovinné riry 60 % =
Panasonic si

zachovavajd vy&siu 20 1,0 0,75 05 0,25 Litre (Vody)

Ucinnost a postaraju sa aj v tejto oblasti o Gsporu energie.
Pdvodné Gginnost sa pre vSetky testované priklady nastavi ako 100 % pre 2,0 | vody.*

Priemerné mnozstvo potravin

. _lkg~ -2
na porciu* <&
(pri kompaktnych zariadeniach) "

2509 ~ 1000 g
\ 74%
N

*1 Simulécia ¢asu na varenie pre 6 porcii toho istého jedla. Povodny ¢as varenia pre jednotliva porciu st 3 minty a pre Start procesu varenia sa nasadi

12 Sek. (man. prevadzka) resp. 6 Sek. (programova prevadzka). Modely A a B st pouzivané len na potreby simulacie. Neoznacuju Ziadny konkrétny model.
*2 Ziskané na zaklade stanovenej vzorky na trhu (vZdy jedno zariadenie).
*3 Predlozené data st ziskane z priemermej hodnoty prieskumu vnitorného trhu.

Udrzba softvéru

Vdaka ,programovym poliam“ moZete
jednoducho prispdsobit recepty uloZzené v
mikrovinnej rire sezéne alebo zabezpecit,
Ze jedla budd napriklad vo vSetkych
prevéadzkach chutit rovnako.

Udrzba hardvéru

Kvalita naSich produktov stoji na prvom mieste,
ale stabilna konStrukcia nie je ich jedinou
vyhodou. V3etky profesionalne mikrovinné

rry Panasonic ponukajd nasledujdce tri
vyhody a znaky vykonnosti:

m Solidna konStrukcia

KedZe s uréené pre drsné kuchynské
prostredie, bola zakladna konstrukcia
mikrovinnych rdr podrobend prisnym testom
kvality.

m Pomocna funkcia pre Cistenie
(Kompaktné prevedie s tlacidlovym
pofom)

Aby sa trvalo zachovala kvalita mikrovinnej

rdry, je zobrazované na displeji okienko
LFILTY, ak je nutné vygistit vzduchovy filter.

POZNAMKA PRI CISTENI

m Pomocna funkcia pri tdrzbe

Ak je nutnd udrzba mikrovinnej riry, zobrazi
sa v okienku na displeji automatické
diagnostické hlasenie. Ak tento kod poviete
nadmu zé&kaznickemu servisu, mdZe sa tento
sa vopred na takdto tdrzbu mikrovinnej riry
pripravit. Tak sa redukuje ¢as a naklady na
(drZbu na mieste.

AUTOMATICKA DIAGNOSTIKA CHYB
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S malou, ale efektivnou kuchyriou moZete zvacsit 2. Velka kapacita v malej skrinke
dostupny priestor pre Vasich hostl. Tu pondkajd Gastronorm prevedenie zodpoveda ,nddobe 1/1 Gastronorm*

profe5|o_n,alne. nyquvlnne rury Panasonic (530 x 325 mm) (44 litrov objemu). Pritom je mozné varit sicasne
nasledujtice rieSenia: v 2 ,nadobach 1/1 Gastronorm'.
1. Styri funkcie v jednom zariadeni

Kombinované zariadenie spaja mikrovinn(i rdru, riru s horticim
vzduchom a gril v jednom produkte. S funkciou kombinovaného
varenia mozete pouzivat tieto rezimy aj sii¢asne.

3. Dve zariadenia na jednom mieste

Pomocou spojovacej plathe mozno instalovat' dve kompaktné
zariadenia naraz. Takto moZno stohovat zariadenia kompaktnej
triedy a potrebuju teda uz len polovién( odstavnd plochu.

Mikrovinn rdra Mikrovinna rdra Mikrovinna rira s Kombinovany parak
s grilom horticim vzduchom Kompaktna trieda
: ] ol
G % D g ( ° Stohovatelny
H N
— °

Mikrovinna rdra s Zodpoveda nadobe o
hortcim vzduchom 1/1 Gastronorm-

a grilom (441) g
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Vyvoj nakladov (Test 1800 W zariadeni kompaktnej triedy)

Skratte Cakaciu dobu Vasich hosti a vyuZite tak Vasu Sancu na
vySSi obrat: pomocou rychlejSieho rozmrazovania, expresného
varenia na vysokej urovni vykonu a vela inych, zvysite
frekvenciu zakaznikov resp. mnoZzstvo objednavok. Takto
amortizujete vySSie obstaravacie néklady za velmi kratky ¢as.

Pocet hosti vo VaSej gastrondmii sa meni v priebehu dna a Vasi hostia
si mdZu pocas kratkeho ¢asu objednat vela réznych jedal. Klac¢om k
vysokému zisku vo VaSej kuchyni je preto rychla obsluha a rychle
varenie s obmedzenym podtom personalu — aj ked sa mnozstvo
objednévok hromadi.

Aj v malej kuchyni, napriklad v obchode alebo stanku, v ktorej ¢asto
pracuju eSte s komerénou mikrovinnou rdrou pre domace pouZzitie, sa
oplati vyuZitie profesionalnej mikrovinnej riry Panasonic v strednom aZ
dlhodobom horizonte. Rychlost je totiz jednym z hlavnych faktorov pre
vysoku spokojnost zékaznikov a ich lojalitu.

Viyhody firmy Panasonic, ktoré zvySuju Vas zisk
m Vyhoda 1: Programové tlagidla a doba ovladania*?

Niekedy si objednaju viaceri hostia zaroven to isté jedlo, napriklad ak ho
ponUkate ako ,denné menu“. Ak pouZivate profesionalnu mikrovinnd riru
Panasonic a program na varenie jednotlivych porcii, nemusite ale kazdu
jednu porciu pripravovat jednotlivo. Stlacte jednoducho pred programovym
polom tlacidlo x3 alebo x2 a spravna doba na varenie pre 3 resp. 2 porcie
sa automaticky vypocita. Takto spojite rychle ovladanie s rovnomernymi
vysledkami varenia.

m VV/yhoda 2: Stabilita vystupného vykonu*®

Profesionalne mikrovinné rdry Panasonic st uz od zaciatku navrhnuté

na to, aby pocas Spiciek pracovali nepretrZite. Redukovanie vystupného
vykonu pri beznych mikrovinnych rdrach z dévodu principu zohrievania
magnetronu v nepretrzitej prevadzke je u naSich profesionalnych
mikrovinnych rdrach jednoznacne meratelne zlepSené. TakZe vykon g
nadalej zostava viac konStantny a rychlejSie varenie je mozné aj v ¢asoch
najvacsich Spiciek.

*1 PredloZené data su ziskane z priemermej hodnoty prieskumu vnitorného trhu.

*2 Simulacia ¢asu na varenie pre 6 porcif toho istého jedla. Povodny ¢as varenia pre jednotlivi porciu st 3 minity a pre Start procesu varenia sa nasadi 12 Sek. (man. prevadzka) resp. 6 Sek. (programova prevadzka).

Modely X, Y a Z st pouzivané len na potreby simulécie. Neoznacuji ziadny konkrétny model.
*3 Ziskané na zaklade stanovenej vzorky na trhu (vZdy jedno zariadenie).
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Spolahlivost v ,drsnom
kuchynskom prostredi*

Pocas prevadzky vytvarajl rozne zariadenia v
profesionalnej kuchyni drsnd atmosféru pre
technické produkty. Kolisajlce teploty okolia
(napr. po otvaracich hodinach), para, dym a
meniace sa hodnoty vlhkosti tvrdo dorazaju na
techniku. Okrem toho pouZziva gastroném v
priemere profesionalnu mikrovinnd rdru asi

50 krét denne.

Aby sme zabezpegili, Ze naSe mikrovinné riry
bud( pracovat efektivne aj v takomto prostredi,
st pri vyvaji naSich profesionalnych
mikrovinnych rdr prevadzkované prisne testy,
ktoré simuluju zataZe z VaSej praxe.
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Ako profesiondl si nemdézete dovolit Ziadne preruSenie prevadzky. Preto kladieme velky doraz na vysoku spofahlivost v
nepretrzitej prevadzke a vystavujeme naSe profesionalne mikrovinné rary mimoriadne tvrdym testom.

DIhodoba skiska DIhodoba skuska pri
ovladacieho pofa** preruSovanej prevadzke*
200.000-nasobné Zapnut (60 s) a vypnat
stlacenie tlacidlovych (30's), 200.000-krét;

poli Zapnut (20 s) a vypnat

(10's), 200.000-krat

Dlhodoba skiska dvierok
(otvéranie a zatvaranie)**
400.000-nasobné
otvorenie a zatvorenie
dvierok

Akreditacia, autorizacia, prihlasenie a registracia

Eurépa - Nemecka akredita¢na rada (DAR)
DAR registraéné ¢islo: TTI-P-161/98-00
v ¢ TUV - Technické kontrolné zdruZenie,
EUV Cislo certifikatu: JPN9906A
USA NIST/Ministerstvo obchodu

Mviag
NVLAP-Laborcode: 100428-0

National Voluntary Laboratory Accreditation Program

F@ - Federal Communications Commission (FCC)
T FCC ohlasenie: 31040/SIT 1300F2

Novy
Zéland

Austrélia/ l;% - National Association Testing Authorities, Australia
= (NATA) Akreditaéné &islo 12242

Japonsko - Voluntary Control Council for Interference by Data
Processing Equipment and Electronic Office

Machines (VCCI)

Registraéné ¢&islo R-193, C-193

Aallr,

G
oty Q\? V3etci skiobni technici st certifikovani National
MIDI 7 Association of Radio and Telecommunications

Engineers, Inc. (USA) ako EMC inZinieri.

Pohybovy test dosky Kombinovany Prasny a parny test*

s ploSnymi spojmi* zétazovy test* Prevadzka v prachu a pri
Teplota od -40 °C az Teplota od 0 °C do pare pri teplote +40 °C a
+85 °C, relativna +40 °C, relativna relativnej vihkosti

vlhkost vzduchu 85 % vlhkost vzduchu 85 % vzduchu 95 %

Spolahlivost vzhlfadom na poziadavky EMC

Ochrana Vasho zdravia zahffa pre nas bezpecnost prevadzkovania aj
elektromagnetickd kompatibilitu (EMC). Matsushita Electric Industrial

Co., Ltd. preto prevadzkuje v Japonsku ,Matsushita EMC centrum®,

Je vedené podla nasho interného Standardného procesu/systému kvality,
ktory zodpoveda ISO/IEC smerniciam 25, EN45001, EN45002 a EN45003,
a dava Vam a VaSmu timu istotu, aby ste boli v kazdom pripade chraneny
pred zatazou EMC.

Matsushita EMC centrum  Otvorené testovacia Zvukovo izolovana
LeZi v oblasti, v ktorej s oblast’ komora

mozné precizne testy bez (3 m/10 m/30 m)

elektromagnetickych

ruSeni zvonka.

*4 S tymto testom sa overuje konstrukcia naSich produktov v nasich testovacich laboratdriach. Pritom zhromazdené informécie neznamenajt, ze kvalita produktu je zaru¢ené za vSetkych okolnosti.
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RESTAURACIA DIE BULLEREI
VSADILA NA PANASONIC.

ReStauracia ,Bullerei“ Tima Mélzera, jedného z najzndmejSich

televiznych kucharov Nemecka, a jeho partnera Patricka Rithera,

bola otvorend v roku 2009 v Hamburskej mestskej ¢asti Schanzenviertel,

a poskytuje so svojou kombinaciou starého priemyselného Sarmu a

modernej architektdry jedinecné rustikalne, kreativne a Gtulné prostredie. BULLEREI: RESTAURACIA TIMA
MALZERA A PATRICKA RUTHERA

Okrem prevadzky Déli, v ktorej je ponukana Cerstva a aj vegetarianska

kuchyna, sa v reStauracii pripravuju kreativno-klasické a novo-nemecké

jedla pod vplyvom Stredomoria. Pri tomto sa kladie velky déraz na

Cerstvé sezonne suroviny z okolitého regionu.

VEDUCI RESTAURACIE ROSARIO CHIOLO

Zdroje: www.bullerei.de a www.tim-maelzer.info/bullerei/
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BLOCK HOUSE: USPECH SO
ZNACKOVOU GASTRONOMIOU

V celom Nemecku je reStauracia Block House znama pre najlepSie steaky
a Cerstvl kuchynu.

Rocne sa v 36 reStauréciach od Berlina az po Mnichov obslizi az sedem
miliénov hosti. K tomu patri eSte 8 fran¢iznych podnikov v inych eurpskych
krajinach. Jedalny listok je po celom Nemecku rovnaky, steak priamo z
lavového grilu chuti vo Frankfurte rovnako dobre ako v Hamburgu,

Baked Potato — pe¢eny zemiak — je v Stuttgarte rovnakym originalom

ako v Berline. A vSade host o¢akéava typicku atmosféru Block House,

ktora spolu spaja jedlo, zaZitok a komunikaciu.

Tajomstvom Uspechu je znackova gastronémia: v spolahlivo vysokej kvalite je mozné
zazit tento koncept v rovnakej a jedineénej miere pre hosti v kazdej lokalite.

Prisne kontrolované, na gram presne porciované steaky priamo od majstra z vlastnej
masiarskej prevadzky tu tvoria hlavny produkt.

,Spotrehitelia v dneSnej dobe maju vysoké naroky na to, za ¢o minl peniaze", hovori
Stephan von Biilow, Generalny riaditel prevadzok akciovej spoloénosti Block House.
,Pre gastronémiu to znamena nasledujlce: Hostia oakavaji nekompromisnd &erstvost,
autenticky koncept, perfekiné hlavné produkty, k tomu atraktivne prostredie a
vynikajucu obsluhu. Takto sa hodi znackova gastronoémia, ako ju ponikame v

Block House, presne do duchu tohto ¢asu.”

Na prevadzku pouZiva Block House mikrovinné riry Panasonic. Mikrovinné riry sa
hodia idealne na pouZitie v systematickej gastronomii, kedzZe sa daju lahko a
nekomplikovane naprogramovat, a ich Cistenie sa da vykonat rychlo a jednoducho.
Okrem toho st robustné a vydrzia pod vysokou zatazou dlha dobu. Naklady na
opravy a servis mikrovinnych rar Panasonic su nizke.

Akciova spolocnost reStauracii Block House je sucastou Block Gruppe, ktora
pozostava zo 17 spoloénosti, ku ktorym okrem iného patri aj 5-hviezdickovy
Hotel Grand Elysée Hamburg, prémiovy retazec hamburgerov Jim Block,
podnik BLOCKBRAU v Hamburskom pristave a Block Menii v Zarrentine.



Panasonic si vyhradzuje pravo na zmenu dizajnu a technickych ddajov vyrobkov bez
predchadzajlceho upozornenia. Uvedené technické ddaje v tomto letaku boli v ¢ase
tlate spravne, mbZu sa ale kedykolvek zmenit. Tieto informacie mdzu byt v pripade
zaujmu poskytnuté.

Platné od marca 2017

Panasonic

Panasonic Marketing Europe GmbH

Oddziat w Polsceul. Wotoska 9A,

02-583 Warszawa

Tel.: +48 22 338 11 68, fax: +48 22 338 12 00
www.panasonic.pl

Vydavatel: Panasonic Marketing Europe GmbH, Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden
Servisna linka* pre otazky spotrebitelov

(Po-Pia od 8:00 do 20:00, So od 12:00 do 17:00)
Doméce spotrebice a elektrické nastroje

+421 2 206 22 911

*Volanie je spoplatnene podra cennika pre hlasové sluzby pevnej siete Vasho telefénneho operétora.
Ceny hovorov z mobilnej siete sa mozu Iisit.
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